Mrkvové Satecky
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 16

- mrkev 200 g

- maslo 200 g

- mouka polohruba 300 g

. sul 1 Spetka

. prasek do peciva 0.5 ks

- povidla 200 g

- dle chuti cukr mouckovy na posypani 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Mrkev ocCistime a nastrouhdme. Z mrkve, mésla a mouky smichané se soli a praskem do peciva
vypracujeme vlacné tésto. Vyvalime z néj plat o tloustce 1 cm a skleniCkou vykrajujeme kolecka.
Plnime je 1zickou Svestkovych povidel, prelozime a na okrajich pevné pritiskneme.

Tasticky klademe na plech vylozeny pecicim papirem a peCeme v predehraté troubé pri 180 °C 15
minut doruzova. Jesté teplé tasticky posypeme cukrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

