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Suroviny

Porce: 16

- vejce 8 ks

- citron 2 ks

- cukr mouckovy 250 g
- smetana 500 ml

- solamyl 50 g

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Citrony oplachneme, kiiru nastrouhéame. Z jednoho vymackéme $tavu. Z bilkd vyslehame snih a
priddme 100 g cukru. Zloutky, 100 g cukru, stl a 2 1Zice citronové $tavy slehdme, dokud nevznikne
hladkd hmota. Prisypeme solamyl a snih.

Do formy nalijeme pulku tésta, pe¢eme pri 150 °C 30 minut. Nechdame vychladnout a upeceme i
druhou c¢ast tésta. Na napln uslehdame Slehacku se zbytkem citronové stavy. Na jeden korpus
navrsime napli a zakryjeme druhym korpusem. Posypeme mouckovym cukrem.
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