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Suroviny

Porce: 6

- Hladka mouka 75 g

- Mleté mandle 120 g

- Citrony 5 ks

- Méslo 180 g

- Mouckovy cukr 240 g

- Bilky 6 ks

- Zakysana smetana 240 g
- Krupicovy cukr 330 g

- Mouckovy cukr 1 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Troubu predehrejte na 180 °C. V mise smichejte mouku, mleté mandle a jednu Izici jemné
nastrouhané citronové kury. Zméklé maslo vyslehejte v robotu s cukrem dobéla, poté postupné po
jednom pridéavejte bilky. Slehejte, dokud smés nezdvojnasobi sviij objem. Pak pridejte mouku s
mandlemi a promichejte. Vzniklé tésto prelijte do méaslem vymazané dortové formy o priméru 26 cm.
Pecte 25-30 minut. Nechte deset minut zchladnout ve formeé, pak vyklopte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Zakysanou smetanu smichejte s 1 1zici Cerstvé vymackané citronové stavy a 1 1zici mouckového
cukru.

Vrhnéte se na kandované citrony: krupicovy cukr vsypte do SirS§iho hrnce, zalijte 160 ml vody a na
mirném plameni zahrivejte, aby se cukr rozpustil. Pak do hrnce pridejte tenka kolecka ze Ctyr dobre
omytych citront a privedte k varu. Varte 12 az 15 minut, aby kolecka zpruhlednéla. Vzniklym
citronovym sirupem zalijte kola¢, navrch dejte citrony a nechte zchladnout. Podéavejte s citronovou
smetanou.



