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Suroviny

Porce: 8

- Bilky 6 ks

- Kukuri¢ny skrob 1.5 1zicka
- Vinny ocet 1 1zicka

. Sul 1 Spetka

- Krupicovy cukr 250 g

- Vanilkovy extrakt 1 1zicka
- Pomeranc 2 ks

- SMETANOVY KREM

- Smetana ke Slehani 250 ml
- Mouckovy cukr 2 1zice

- Vanilkovy extra 1 1zicka

- Smetana ke Slehani 250 ml

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8

Postup:

Troubu predehrejte na 180 °C a plech vylozte pecicim papirem. Bilky, kukuri¢ny Skrob, ocet a stl
dejte do misy a ru¢nim elektrickym Slehacem uslehejte do polotuha. Postupné pridavejte cukr a
Slehejte do lesklé a pevné hmoty. Nakonec pridejte vanilkovy extrakt. Poté tuhé bilky prendejte na
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plech - vytvorte z nich kolo o pruméru asi 25 cm a vysoké 5 cm. PeCte 10 minut. Pak teplotu snizte
na 90 °C a pecte 40- 50 minut. Pak troubu vypnéte, otevrete a nechte v ni pavlovu pres noc. Pred
podéavanim ji ozdobte smetanovym krémem a oloupanymi dilky pomeranci. Na krém uslehejte
smetanu dotuha, vmichejte cukr a extrakt a nakonec opatrné i zakysanou smetanu.



