Téstovinova ryze s pecenou dyni
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Dyné Hokkaido 750 g

- SusSené chilli 1 1zicka

. Sl dle chuti 1 $petka

- Pepr dle chuti 1 Spetka
- Olivovy olej 60 ml

- Téstovinova ryze 200 g
- Cibulka 4 ks

- Syr feta 200 g

- Piniové orechy 40 g

- SuSena rajcata 75 ¢

- Mata 2 hrst

- Hladkolista petrzelka 2 hrst
- Bily vinny ocet 2 1Zice

. Cesnek 2 strouzek

Doba pripravy: 40 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kousky dyné smichejte s chilli, soli, peprem a 1zici oleje. Prendejte na plech vyloZeny pecicim


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

papirem a asi 30 minut pecte do Gplného zméknuti. Muzete na zavér pripadné ogrilovat. V mise
smichejte téstovinovou ryzi, cibulku, syr feta, piniové orisky, suSena rajcata, navrch dejte pecenou
dyni, ozdobte matou i petrzelkou. Zbyly olej smichejte s octem a rozmélnénymi strouzky ¢esneku a
dresinkem prelijte téstovinovou ryzi.



