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Suroviny

Porce: 4

- svétlé bebe susenky 2 baleni
- tmavé bebe suSenky 2 baleni
- tvaroh 750 g

- cukr vanilkovy 1 ks

- cukr mouckovy 5 1zice

- banény 4 ks

- tuk (Zlatd Hana) 250 g

- kompot bortvkovy 1 ks

Doba pripravy: 30 min

ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nachystame si susenky BeBe, nejlepsi je pouzit tmavé i svétlé. Do vhodné nadoby (idedlni je napr.
obdélnikovy pekac¢ na peceni) narovname jednu vrstvu susenek do tvaru Sachovnice.

Z tvarohu, tuku, vanilkového cukru a cukru moucky umichdme hladky krém.

Krémem lehce pomazeme susenky narovnané v pekaci.Navrch narovname dalsi vrstvu susenek.
Svétlé rovname na tmavé a naopak. Opét pomazeme krémem.

Banany nakrajime na tenké platky a klademe je na krém. Pak nésleduje vrstva suSenek.

Do zbylého krému primichdme boruvky. Natfeme jim suSenky a zakryjeme posledni vrstvou susenek.
Dame na dvé hodiny do chladna ztuhnout. Miizeme ozdobit $lehackou a ovocem.
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