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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 16

- hera80g

- cukr mouckovy 150 g

- vejce 3 ks

- mléko 200 g

- mouka polohruba 300 g
. prasek do peciva 1 ks

. tresné 500 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

V mise utreme tuk, pridame zloutky a cukr. Potom postupné prilévame vlazné mléko, pak prisypeme
100 g mouky a snih z 3 bilkli. Dukladné promichame.

Zbyvajicich 200 g mouky smichdme s praskem do peciva a pridame k téstu. Znovu promichame.
Rozetreme na pekac a poklademe ovocem. Mizeme posypat kousky Cokolady a kokosu.
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