Babovka jedna radost

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 12

- Slehacka 1 ks

- cukr krupice 250 g

- mouka polohruba 500 g
. prasek do peciva 0.75 ks
- vejce 3 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 12

Postup:
Zloutky utfeme s cukrem do pény, priddme mouku a prasek do peciva a promichame se $lehackou.
Nakonec vmichdme snih z bilku.

Formu vymazeme a vysypeme hrubou moukou a nalijeme do ni tésto. Pe¢eme 10 minut pri 200 °C,
pak asi hodinu pri 160 °C. Zda je babovka hotova, pozname pomoci $pejle.

Poznamka:

Do c¢asti tésta muzeme primichat kakao.
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