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Suroviny

Porce: 16

- Tésto

- bilek 8 ks

- cukr krupice 200 g

- kokos strouhany 200 g

- mouka hladké 100 g

- Krém

- mléko kondenzované sladké 1 ks
- maslo 250 g

- ¢okoladova poleva 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Bilky uslehdme do tuhého snéhu. Priddme cukr a opatrné vmichame hladkou mouku a kokos.
Vzniklou hmotu naneseme na dobie vymastény a moukou vysypany plech a upeceme v predehraté
troubé dozlatova. Kondenzované mléko s maslem uslehdme. Vychladly piSkot potreme krémem a
postrikame ¢okoladou.
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