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Suroviny

Porce: 16

- mléko 500 ml

- cukr krupice 2 1zice

- pudink vanilkovy 1 ks
- tésto listové 2 ks

- kompot ovocny 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 16

Postup:

Predem si uvarime vanilkovy pudink a nechame ho zchladnout.

Na olejem vymazany plech vyvalime 1 listové tésto. Poklademe na néj kompotové ovoce, poté
zalijeme vanilkovym pudinkem a prikryjeme dal$i vrstvou vyvéaleného listového tésta.

VSechno dame do trouby predehraté na 180 °C. Peceme do té doby, nez je tésto pékné zlatavé.

Poznamka:

Kdyz je moucnik pripraveny k podavéani, muzes$ ho jesté zlehka posypat mouckovym cukrem nebo
ozdobit Slehackou. Buchtu muzes$ udélat i z jable¢ného kompotu, na zavér ji pak posypej cukrem
smichanym se skorici.
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