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Suroviny

Porce: 12

- Rolada

- vejce 4 ks

- cukr vanilkovy 1 ks

- cukr krupice 40 g

- mouka polohruba 50 g
- mensi marmelada jahodova 1 ks
- Pudinkova napln

- mléko 500 ml

- rum 2 1Zice

- cukr krupice 3 lzice

- pudink vanilkovy 2 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Zloutky utfeme s cukry do pény. Postupné pfiddvame mouku a nakonec lehce vmichdme uslehané
bilky.

Tésto nalijeme v tenké vrstvé na stredné velky plech vylozeny pecicim papirem a peceme v
predehraté troubé na 180 °C asi 10-12 minut.

Thned po upeceni plat tésta preneseme na ¢istou utérku, sloupneme pecici papir a rovhomérné na
néj rozetreme jahodovou marmelddu. Pomoci utérky svineme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Kulatou misku vylozime potravinovou félii a poklademe rolddou nakrajenou na tenké platky.
Pudink uvarime dle navodu z uvedenych surovin, primichdme rum a nalijeme na platky rolady.
Poklademe vrstvou zbylych platku a dame ztuhnout do lednice minimélné na 1 hodinu.



