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Suroviny

Porce: 4

- Tmava ¢okolada, nasekana 160 g

- Maslo, na platky + na vymazani 80 g

- Bilky 2 ks

- Mouckovy cukr 55 g

- Hladkad mouka 35 g

- Mleté mandle 90 g

- 4 Ctverecky tmavé ¢okolady po 10 g 4 ks
- K podavani: 1 ks

- Husté zakysana smetana 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1 Troubu predehtejte na 150°C, Cokoladu dejte spolu s méslem do Zaruvzdorné misy a posadte ji na
rendlik s vrouci vodou ( voda se nesmi dotykat dna misy ) a michejte, dokud se ¢okolada nerozpusti a
dokud neziskate krasné hladkou smés. Dejte stranou.

2.V jiné mise dotuha uslehejte bilky, odlozte. Cukr a mouku prosejte do misy. Primichejte mleté
mandle a rozehratou ¢okolddovou smés. Nakonec opatrné vmichejte i bilky. Polovinu tésta rozdélte
do Ctyrech maslem vymazanych babovicek o objemu 125 ml. Doprostred dejte po jednom ¢tverecku
cokolady a prekryjte zbylym téstem.
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3. Peéte 20 minut. Vyndejte z trouby, nechte 5 minut vychladnout ve formic¢kach, pak vyklopte.
Podévejte s hustou zakysanou smetanou, pripadné malinami.



