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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 1 Izice

- Slanina 100 g

. Maslo 1 lzice

- Cibule 1 ks

- Bobkovy list 1 ks

- Tymian 1 svazek

- Celer 1 ks

- Kureci vyvar 850 ml

- Smetana 100 ml

. Sul dle chuti 1 $petka
- Pepr dle chuti 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Olej rozpalte v hrnci. Pridejte slaninu a opékejte ji 3 minuty z kazdé strany. Krupavé platky vyndejte
a nechte na papirové utérce okapat. Do panve dejte 1zici masla, vsypte cibuli, bobkovy list a svazané
snitky tymianu a opékejte 10 minut. Vsypte celer a opékejte dalsi 2 minuty. Pak vlijte vyvar a pri-
klopené varte 10-15 minut, aby celer zmékl. Vyndejte bobkovy list, tymian a polévku rozmixujte


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

dohladka. Vlijte smetanu, osolte, opeprete a kratce zahrejte. Podavejte zastriknuté olejem a s platky
slaniny.



