Bramborové noky s hraskem
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Bramborové noky 500 g
- Mrazeny hrasek 5 hrst

- Maéslo 40 g

. Citronovéa kura 2 1zicka

. Sul dle chuti 1 $petka

- Pepr dle chuti 1 Spetka

- Citronova stava 60 ml

- Parmazdan 1 hrst

- Oreganové listky 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Noky uvarte podle navodu na obalu, scedte je a nechte radné okapat. Hrasek dejte do misy, zalijte ho
vrouci vodou a po 2 minutach rovnéz scedte. Maslo rozehrejte v panvi, pridejte noky a opékejte je
10-15 minut dozlatova. Pridejte hrasek a citronovou kuru, promichejte a podle chuti osolte a
opeprete. Zastriknéte citronovou stavou. Podavejte s parmazanem, ozdobené oreganem.
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