Quiche s rajcaty a kozim syrem
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. ZAKLADNI TESTO

- Hladkd mouka 300 g

. Sual 1 1zicka

- Studené maslo 150 g

- Vejce 1 ks

- Studené mléko 2 Izice

- NAPLN

- Vejce 3 ks

- Smetana na vareni 80 ml
- Mléko 60 ml

- Parmazan 15 g

- Sl dle chuti 1 $petka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Mékky kozi syr 150 g

- Cherry rajcata 150 g

- Olivovy olej 1 lZice

- Oregano listky 2 1zice

- Rukola k podavéni 1 hrst

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

Predehreju troubu na 200 °C. Postupuju uplné stejné jako v prvnim receptu, az do chvile, nez pridam
napln. Jediny rozdil je v tom, ze misto jedné velké formy jsem v tomto receptu pouzila ¢tyri o
pruméru 12,5 cm.

Teplotu v troubé snizim na 180 °C. Do misy dam vejce, smetanu, mléko, parmazén, sul a pepr a
promicham. Smés rozdélim do pripravenych kolacu, do kazdého nadrobim Cast koziho syra. Rajcata
potiu olivovym olejem, osolim a spolu s listky oregana je rozdélim do kolacl. Vlozim kolacky do
trouby a pecu 25 minut, pak je zakryju alobalem a pecu je dalSich 10-15 minut dozlatova. Vyndam,
necham 10 minut odpocinout a podavam je ozdobené rukolou.



