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Suroviny

- Bila cokolada, nahrubo nasekana 100 g
- Tmava ¢okolada, nahrubo nasekana 100 g
- Mléko 1 1zice

- Vanilkovy extrakt 1 1zicka

. Maslo, nakrajené na kousky 130 g

- Krupicovy cukr 100 g

- Horka voda 1 1zice

- Instantni kava 1 1zicka

- Vejce 2 ks

- Hladkd mouka 150 g

- Kyprici prasek do peciva 1 1zicka

- Holandské kakao + na posypani 1 1zZice
- Likér Amaretto 2 1zice

- Mascarpone 250 g

- Mouckovy cukr 60 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

1. Troubu predehrejte na 160°C. Bilou ¢okoladu naldmejte do jedné misky, do druhé pak tmavou
cokoladu. K bilé pridejte mléko a vanilkovy extrakt, 55g maslo a 55g cukru. K tmavé 1 1zici horké
vody, instantni kdvu a zbylé maslo i cukr. Postupné obé misy zahrivejte nad vrouci vodou ( tak, aby
se voda nedotkla nikdy dna misy ) a promichéavejte do hladkych krému. Vejce postupné, po jednom,
naslehejte a jedno pridejte ke smési s bilou cokoladou, druhé ke smési s tmavou ¢okoladou. Hladkou
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mouku smichejte s kypricim praSkem do peciva a polovinu smési vmichejte k bilé ¢okoladé a smés
rozdélte na dno 8 formicek na muffiny o objemu asi 80 ml. Zbylou mouku smichejte s kakaem a
pridejte ke smési s tmavou cokoladou a tésto rozdélte na byli zaklad.

2. Peéte 30 minut nebo dokud tésto ulpiva na Spejli. Horké dorticky ihned potrete likérem Amaretto
a nechte zchladnout.

3. Mascarpone smichejte s mouckovym cukrem , naplite jej do cukrarského pytliku. Dortiky ozdobte.
Podévejte posypané kakaem.



