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Suroviny

Porce: 4

- Krehké tésto 1 ks

- Dijonska horcice 6 1zicka
- Cedar 50 g

- Zelena cuketa 2 ks

. 7luté cuketa 2 ks

- Olivovy olej 4 1zice

- Cesnek 3 strouZek

. Sul dle chuti 1 $petka

- Pepr dle chuti 1 Spetka
. Cerstvy tymidn 1 snitka
- SuSeny tymian 1 1zicka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Krehkym téstem vylozte zapékaci misu a dno po celé plose propichejte vidlickou. Poté ho potrete 4
1zickami horcice a posypte strouhanym syrem. Cukety omyjte a osuste - v zadném pripadé je
neloupejte - sytéjsi slupka vytvori krasnou barevnost kolacCe. Pak cukety po dlouhé strané nakrajejte
na tenké platky a zlehka je nasolte. Jeden zeleny platek srolujte dokola a dejte ho doprostred kolace


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

(stale pridrzujte rukou), kolem obmotejte zluty platek, dale pak zeleny a porad déle do spotrebovani
vSech platku. Jak se obvod zvétSuje, pouzivejte vicero platka jedné barvy. Olivovy olej nalijte do
misticky a promichejte ho se zbytkem horcice, cesnekem, soli a peprem. Vzniklou smési dukladné
potrete cely vrsSek kolace. Posypte suSenym tymidnem. Pecte v troubé predehraté na 180 °C asi 30
minut. Podavejte ozdobené Cerstvym tymidanem.



