Pecena krkovicka

Kategorie: Maso

Autor: Monyszek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

- Krkovicka v celku 3 kg

- Tmavy trtinovy cukr 200 g
. Sul 2 1zice

- Mleta paliva paprika 2 1zice
- SuSeny Cesnek 1 1zice

- Chilli 0.5 1zicka

- Kajensky pepr 0.5 1zicka

- Mlety pepr 1 1zice

- SuSena Salvéj 1 1zicka

- SuSena majoranka 1 1zicka
- Drceny kmin 1 1zicka

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8

Postup:

Krkovicku vyndejte z lednice, omyijte, oCistéte, osuste a nechte chvili stat pri pokojové teploté.
VSechny zbylé ingredience smichejte a vetrete je do krkovicky. Dejte ji do pekacku, posypte zbytkem
suché smési a dejte na par minut zprudka péct pri 220 °C. Po asi 10 minutéch teplotu v troubé snizte
a pecte pri 150 °C asi 2 hodiny.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/




