Nektarinkove kolace se zmrzlinou
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Suroviny

Porce: 6

- Krupicovy cukr 110 g

- Bobkovy list 2 ks

- Vanilkovy lusk 1 ks

- Nektarinky 6 ks

- Listové tésto 2 baleni

- PomeranCova marmelada 4 1zice

- Mouckovy cukr na popraseni 2 1zice

- Tiramisu zmrzlina k podavani 1 baleni

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Cukr nasypte do rendliku, pridejte bobkové listy, vanilkovy lusk, zalijte asi 100-150 ml vody a na
slabém plameni zahrivejte, aby se cukr rozpustil. Sejméte z ohné a nechte chvili stat. Po 10 minutach
vyjméte vanilku (seminka vySkrébejte do roztoku) i bobkové listy. Nektarinky vzdy prepulte, vyjméte
pecku, a pak je pokrajejte na co nejtenci platky. Postupné je potrete cukrovym roztokem. Z listového
tésta vykrdjejte 6 kol a vyskladejte je na plech. Marmelddu promichejte s 1 1zici horké vody a smési
potrete tésto. Navrch vyskladejte platky nektarinek a dejte na asi 30 minut péct do trouby vyhraté na
180 °C. Podavejte poprasené cukrem spolu se zmrzlinou.
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