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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

- Okurky ( 1 do limonady, 1 na ozdobu ) 2 ks
- Citron 2 ks

- Biocitron 1 ks

- Krupicovy cukr 2 Izice

- Vodka 375 ml

. Vétsi mata 1 svazek

- Soda na doliti 250 ml

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Jednu okurku oloupejte podélné rozriznéte a 1zickou vydlabejte seminka. Pak ji nakrajejte na malé
kousky a v mixéru rozmixujte dohladka. Pyré prendejte do co nejjemnéjsiho cedniku nebo cedniku
vylozeného platnem a vymackejte vSechnu okurkou stavu. Prelijte do velké nadoby, zalijte 750 ml
vody, pridejte Cerstvé vymackanou Stavu ze 2 citrona a vmichejte cukr. Pak prilijte vodku. Limonadu
podavejte s kolecky druhé okurky a citronu a snitkami méaty. Ve skleni¢ce s ledem ji vzdy zalijte

trochou sody, aby ziskala to spravné perleni.
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