Mexicka polevka ze sladkych brambor
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Suroviny

Porce: 4

- Slunecnicovy olej 1 1zicka

- Cibule 1 ks

- Zeleninovy bujon 1 kostka

- Sladké brambory 750 g

. Sul dle chuti 1 $petka

- Pepr dle chuti 1 Spetka

. Zakysana smetana k podavani 1 kelimek
- Koriandr k podavani 2 hrst

. Chléb k podavani 4 platek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Olej dejte do polévkové hrnce. Nechte zahrat a pak na ném 4-5 minut opékejte cibuli. Kostku bujonu
rozpustte v 1,5 litru vrouci vody a pak prelijte do hrnce s cibuli. Pridejte brambory a privedte k varu.
Priklopené varte 10 minut. Pak polévku rozmixujte a podle chuti ji osolte a opeprete. Podavejte se
zakysanou smetanou a chlebem, ozdobené koriandrem.
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