Ryzové nudle se susenymi rajcaty a
parmazanem

Kategorie: Pokrmy
Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 4

- Stredné Siroké ryzové nudle 250 g

- SuSena rajcata nakladana v oleji 85 g
- Olej z rajcat 2 1zice

- Cesnek 3 strouZek

. Sul dle chuti 1 $petka

- Pepr dle chuti 1 Spetka

- Strouhany parmazan 25 g

- Bazalka 1 hrst

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nudle uvarte/sparte podle navodu na obale, aby byly mékké. Pak je scedte. Olej z rajcat zahrejte a
pak na ném opecte kousky rajcat a cesnek. Bohaté staci 3 minuty. Pak do panve pridejte nudle,
parmazén a bazalku. Dukladné promichejte a ihned podavejte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

