Téstoviny s paprikovo-orechovym pestem
Kategorie: Pokrmy
Autor: Monyszek

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Téstoviny - kolinka 400 g

- Vlasské orechy 100 g

- Nakladana ¢ervena paprika 3 ks
. Parmazan + k servirovani 25 g

- Cesnek 1 strouzek

- Bazalka 1 svazek

- Olivovy olej 2 1zice

. Sul dle chuti 1 $petka

- Pepr dle chuti 1 Spetka

- Zakysana smetana 50 ¢

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Téstoviny uvarte podle instrukci na obale. Mezitim nasucho oprazte orechy a polovinu z nich pak
spolu s paprikami, parmazanem, cesnekem, bazalkou a olejem rozmixujte do pesta. Pokud se vam
bude zdat prilis tuhé, naredte jej vodou z vareni téstovin. Podle chuti pesto osolte a opeprete.
Téstoviny scedte, 250 ml vody z vareni si dejte stranou. Téstoviny vratte do hrnce, ten postavte na
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téstovin. Promichejte, aby téstoviny mély krémovy nddech. Podavejte posypané zbylymi orechy,
ozdobené bazalkovymi listky a parmazanem.



