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Suroviny

- Vejce 7 ks

- Krupicovy cukr 8 1zice

- Slunecnicovy olej 2 1zice

- Holandské kakao 4 1zice

- Polohruba mouka 10 1zice
- Prasek do peciva 0.25 balicek
- Maslo 1 kostka

- Hruba mouka 200 g

- NAPLN

- Méslo 125 g

- Mouckovy cukr 4 1zice

- Polotu¢ny tvaroh 2 ks

- Smetana ke Slehani 250 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Vajicka vyslehejte do pény, pridejte cukr a olej a nakonec i kakao dukladné promichané s moukou a
praskem do peciva a spojte do tésta. Maslem vymazte a hrubou moukou vysypte dva plechy o
rozmérech zhruba 25%35cm a na kazdy dejte polovinu tésta. Pecte pri 180 °C asi 7-8 minut.
Upecena tésta nechte vychladnout.

Zatim si pripravte napln. Maslo vyslehejte s cukrem, pak postupné pridavejte tvaroh a nakonec
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zaSlehejte smetanu.
Pak na jeden korpus namazte napln a druhym ho prekryjeme. Dejte na minimalné 4 hodiny chladit do
lednice, nejlépe vSak pres noc. Podavejte nakrajené.



