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Suroviny

- Hladka mouka 180 g

- Ovesné vlocky 150 g

- Tmavy cukr 200 g

- Méslo 170 g

- Prasek do peciva 0.5 1zicka
. Shl 0.25 Izicka

- NAPLN

- Rebarbora 200 g

- Jahody 250 g

- Citronova stava 1 lzice
- Krupicovy cukr 100 g

- Kukuri¢ny Skrob 2 1Zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Postup:

Prikryju hrnec, do kterého jsem vlozila rebarboru, jahody a citronovou stavu a varim na mirném
plameni za ob¢asného michani 8-12 minut, az ovoce zmékne. Cukr promicham s kukuri¢nym
skrobem a pridam k ovoci. Ovoce porad micham, dokud se nezacne varit, pak trva asi minutu, nez
zhoustne. Hrnec stdhnu z plotny.

Troubu predehreju na 180 °C. Ve velké mise promicham Slehacem nebo v robotu mouku, ovesné
vloCky, cukr, maslo, prasek do peciva a sul. Micham tak dlouho, az se udéla drobenka. Asi hrnek a
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pul drobenky si necham stranou, zbytek natla¢im prsty na dno vymazané pecici formy velké 33x23
cm. Na tésto rovnomérné rozetru napln. Nakonec kola¢ posypu drobenkou, kterou jsem si nechala
stranou, a pecu 30-35 minut. Nechdm vychladnout.



