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Suroviny

- Hladka mouka 280 g

- Cukr 1 Izicka

. Sal 0.25 1zicka

- Méslo 170 g

- Ledova voda 125 ml

- NAPLN

- Rebarbora 680 g

- Maliny 125 g

- Hladkd mouka 3 1zice

- Krupicovy cukr 200 g

- Maslo rozpusténé 250 g
- Cukr krystal 1 miska

- Vanilkova zmrzlina 1 baleni

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Tésto prijde na radu jako prvni. V mise promichdm mouku, cukr a sul, pfiddm na kostky nakrajené
maslo a prsty tésto zpracuju na drobenku. Nakonec priliju vodu a uhnétu tésto. Hnétu kratce, abych
to neprehnala, protoZe by pak bylo tvrdé. Z tésta vytvaruju kouli a ddm ho na 30 minut chladit.
Plech vylozim pecicim papirem a predehreju troubu na 200 °C. Na lehce pomoucené pracovni plose
vyvalim z tésta Ctyri kola silna asi 2,5 cm, kazdé o priméru asi 15 cm. Kola prendam na plech a nez
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pripravim napln, necham je chladit v lednici.

Odstranim konce rebarbory a nakrajim ji asi na 2,5cm kousky. Ve velké mise promichdm nakrajenou
rebarboru, maliny, mouku a cukr a necham asi 5 minut odpocinout. Tésto vyndém z lednice, necham
ho 5-10 minut stat pri pokojové teploté, aby se mi s nim dobre pracovalo. Napli rozdélim do stredu
kolacu tak, aby mi zustal asi 5cm okraj - ten zahnu dovnitf, pomazu rozpusténym méaslem, kolace
posypu cukrem a ddm péct na 45-55 minut. Nakonec je necham na mrizce vychladnout.



