
Kuřecí křídla v pomerančovo-rozmarýnové
marinádě
Kategorie: Maso

Autor: Monyszek

Suroviny
Porce: 4

Kuřecí křídla 1 kg●

Sůl dle chuti 1 špetka●

Pepř dle chuti 1 špetka●

Pomeranč.-rozmarýn.marináda 1 sklenice●

Bagety 10 plátek●

Doba přípravy: 90 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Grilování

Zařazení: Večeře

Země: Česká republika

Počet porcí: 4
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Postup:
Kuřecí křídla dobře omyjte, osušte a pak je osolte a opepřete. Připravená je naložte do pomerančovo-
rozmarýnové marinády a nechte je minimálně 1 hodinu marinovat. Grilujte pozvolna, v průběhu
potírejte marinádou. Podávejte s kousky bagety a dipem.


