Pecena kureci stehna

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

Porce: 2

- Kureci stehna 2 ks

- Olej 6 1zice

- Koreni pecené kure 1 Izice

. Sul 2 Spetka

. Sladka mleta paprika 1 1zicka
- Cesnek 5 strouZek

- Brambory 6 ks

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Stehna omyjeme a osuSime. Dame na mensi vyssi plech, popripadé do zapékaci misy. Priddme
oloupané a na kousky nakrajené brambory. Posypeme korenim, paprikou, na platky nakrajenym
cesnekem, podle chuti osolime, pokapeme olejem a podlijeme malym mnozstvim vody. PeCeme ve
stredné vyhraté troubé cca 50-60 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

