Veprova krkovice s horcicnou omackou
Kategorie: Maso

Autor: karel.abra

Suroviny

Porce: 4

- Veprova krkovice 4 platek

. Sul 2 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

- Paprika sladka mleta 1 1zicka
- Horcice plnotucna 1 1zice

- Cibule 1 ks

- Vyvar 500 ml

- Olej 2 1zice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Veprovou krkovici pokrajime na 4 platky, naklepeme, osolime, opeprime a poprasime sladkou
paprikou.

Krkovici vlozime na panev s rozpalenym olejem a orestujeme z obou stran. Maso po orestovani
vyjmeme z panve a dame stranou Cibuli si pokrajime nadrobno a ddme osmahnout na oleji a vypeku
z masa, prilijeme vyvar, priddme plnotuc¢nou horcice a promichdme. Maso vratime zpét, prikryjeme
poklici a podusime az je maso mékké. Omacku propasirujeme a nechame zredukovat na
pozadovanou konzistenci. Poté dle chuti prisolime a opeprime.

Podavame se Stouchanym bramborem



