Kureci sote 11

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

. Kureci prsa (bez kuize) 400 g

- Olej 3 1zice

- Cervena paprika 200 g

- Porek 1 ks

- Kalisek kureciho bujénu Knorr 1 ks
- Voda 300 ml

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Kureci maso omyjeme a osusime. Nakrajime na kostky o hrané 2cm. V hrnci rozpalime olej a kostky
masa v ném ze vSech stran opékame cca 6 minut dortzova. Papriku zbavime seminek, nakrajime na
kostky a spolu s oCisSténym a na koleCka nakrajenym porkem vysypeme k masu. Kratce orestujeme.
Kureci bujon rozmichame ve vrouci vodé a podlijeme masovou smés. Ochutime peprem, soli a
dusime 15-20 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

