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Suroviny

Porce: 1

- Hrebicek 3 ks

. Citron 1 ks

. Mleta skorice 1 1zicka
- Cukr krystal 1 kg

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Ovoce podle chuti oloupeme a nakrajime na kousky. Jablka a hrusky nemusime loupat. Citron dobre

oCistime a také nakrajime na kousky.

Ve vétsi misce smichame nakrajené ovoce, cukr, citron, mletou skorici, hrebicek a vse dikladné

promichame.

Ovocnou smés dame asi na 45 minut péct v hlubsim pekaci do trouby vyhraté na 220 °C. Peceme tak
dlouho, aby ovoce pustilo stavu. Cas peceni je pouze orientacCni, protoze kazdy ma jinou troubu.

Béhem peceni smés obcas promichame.

Po upeceni jesté horkou smés vlozime do sklenicek, které zavickujeme a oto¢ime na 5 minut vzhtru

nohama.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

Specidlni peceny Caj pripravime tak, ze do hrnecku dame 1 - 3 1zi¢ky peCeného Caje a zalijeme
horkou vodou. Ovocny ¢aj nechame vyluhovat a pijeme.



