Brusinkova glazura

Kategorie: Ostatni

Autor: Monyszek

Suroviny

- Portské vino 250 ml

- Brusinkovy dzem 125 ml
- Balzamikovy ocet 1 1zice
- Krupicovy cukr 50 g

. Pomeranc¢ova kura 2 ks
- Tymidnova vétvicka 2 ks
- Bobkovy list 1 ks

- Skorice 1 svazek

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

V hrnci smichejte 250 ml portského vina, 125 ml brusinkového dzemu (hutného), 1 1zici
balzamikového octa, 50 g krupicového cukru, 3 kousky pomerancové kury, 2 Cerstvé tymianové
vétvicky, 1 bobkovy list a 1 svitek skorice. Zahrivejte 3 minuty na slabém plameni, aby se cukr
rozpustil, pak zvySte plamen a nechte probublavat asi 10 minut, aby glazura krasné zhoustla.
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