Jahodova zemlovka

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- tvaroh 2 ks

- rohliky 8 ks

- jahody 400 g

- cukr mouckovy 200 g
- maslo 20 g

- mléko 200 ml

- cukr skoricovy 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rohliky nakrajime na platky a namocCime do mléka. Prebytecné mléko vymackame.Vylozime jimi
vymazané dno pecici formy.

Meékky tvaroh smichdme s cukrem mouckou a rozetreme na rohliky.

Ocisténé jahody nakrajené na platky rozlozime na vrstvu tvarohu a zakryjeme namocCenymi rohliky.
Horni vrstvu posypeme skoricovym cukrem, pridame vloCky masla.

Peceme v troubé na 140-160 °C asi 35 minut (dokud neni Zemlovka na povrchu krasneé zlatava a
krupava).


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

Podobnym zplisobem muzeme upéct i zemlovku z merunék. Vzdy vybereme predevsim zralejsi plody,
které se lépe rozpecou.



