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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 7

. zakysanda smetana (¢ast muzeme nahradit bilym jogurtem) 3 ks

- cukr moucka 6 Izice

- piskoty 1 balicek

- podle chuti ovoce (nejlepsi jsou mékké druhy - jahody, banany) 1 ks
. na pokapéni piskott ovocna $tava a sladké mléko 1 ks

- na ozdobu kakao a Slehacka 1 ks

Doba pripravy: 15 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 7

Postup:

Dno a obvod dortové formy poklademe jednou vrstvou piskotu. Ty pokapeme $tavou z ovoce ¢i
oslazenym mlékem. Na né dame vrstvu nakrajeného ovoce.

Smetanu smichame s cukrem a polovinu nalijeme na ovoce. Dame opét vrstvu piskotil, $tavy, ovoce a
druhou polovinu smetany. Uhladime, ozdobime ovocem, kakaem, Slehackou apod. Dame na 12 hodin
vychladit.
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