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Suroviny

Porce: 16

- mouka polohruba 400 g

- tvaroh 250 g

- hera250 g

- zloutek 1 ks

- marmelada 200 ml

- na obalovani cukr mouckovy 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Z mouky, mékkého tvarohu, tuku a Zloutku pripravime vlacné tésto, které nechame chvilku v chladu
odpocinout.

Tésto rozvalime a rozkrajime na 30 dilka (Ctverecku). Kazdy z nich naplnime marmeladou podle
chuti a srolujeme do tvaru rohlicku.

Klademe na vymastény plech, potfeme vejcem a peceme doruzova. Jesté teplé obalujeme v cukru.
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