Tvarohove satecky s brusinkami
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Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 16

- mékky tvaroh 250 g

- maslo 250 g

- polohruba mouka 300 g

- trocha hladk4 mouka na val 1 ks
. brusinkova zavarenina 1 ks

- na posypani cukr moucka 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Z tvarohu, zméklého masla a polohrubé mouky vypracujeme tésto, které nechdme v lednici alespon
hodinu ulezet a ztuhnout.

Na véle posypaném moukou rozvalime tésto a radylkem nakrajime ¢tverecky o velikosti 8 x 8 cm. Na
kazdy ¢tvereCek naneseme 1ziCkou zavareninu a prehneme. Pomoci vidlicky pritlacime okraje k sobé,
aby se Satecky béhem peceni nerozevrely.

Peceme v predehraté troubé pri 180 °C. Jesté horké satecky obalime nebo posypeme mouckovym
cukrem.
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