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Suroviny

Porce: 12

- vejce 3 ks

- olej 0.5 hrnek

- cukr mouckovy 1 hrnek

- mrkev strouhand 2 hrnek

- mouka polohrubd 2 hrnek

. prasek do peciva 1 ks

- ananas 1 plechovka

- dle potreby dZus ananasovy 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Zloutky s cukrem uslehdme do pény, postupné prilévame olej a stale $lehdme. Déle pridame
nastrouhanou mrkev a za stalého Slehani prisypavame mouku spolu s kypricim praskem a prilévame
stavu z ananasu.

Nakonec vareckou vmichdme ananas nakrajeny na kousky a poté tuhy snih.Vlijeme do vymazané a
vysypané formy.

PeCeme ve vyhraté troubé na 175 °C asi 45 minut.
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