BeBe rolada

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 16

- mléko 11

- pudink vanilkovy 1 ks

- Pudink karamelovy 1 ks
- cukr krupice 3 lzice

- suSenky BeBe 2 baleni

Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 16

Postup:

Uvarime oba pudinky podle navodu s cukrem a nechame je v lednici trosku vychladnout.

Pak potirame susenky stridaveé po 2-3 kusech vanilkovym a karamelovym pudinkem a skladame je na
folii za sebou do hada.

Zbytkem pudinkt nakonec potreme povrch su$enek a vSe zabalime do potravinarské félie.

Roladu nechame ztuhnout v lednic¢ce nejlépe do druhého dne - susenky se 1épe nasdknou a budou
vlaénéjsi. Pri podavani roladu krajime Sikmo, aby vznikla krasna mozaika.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

