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Suroviny

Porce: 6

- Bilky 4 ks

- Krupicovy cukr 70 g

- Mouckovy cukr 240 g

. Ruzové potravinarské barvivo 1 Spetka
- Smetana ke Slehani 200 ml

. Tresné 1 hrst

- TRESNOVY SIRUP

- Krupicovy cukr 220 g

. TreSné 150 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Z bilku uslehejte tuhy snih - nejprve bilky Slehejte samotné, kdyz se vytvori husta péna, pridejte
krupicovy cukr a doslehejte dotuha. Nakonec vmichejte mouckovy cukr a nad parou slehejte, dokud
neni smés leskla. Smés rozdélte na poloviny, jednu obarvéte potravinarskou barvou naruzovo. Pak
kazdou dejte do samostatného cukrarského pytliku, oba vlozte do tretiho a na plech vylozeny pecicim
papirem kreslete dvoubarevné pusinky. Pecte na 100 °C asi 1 hodinu. UpecCené pusinky poznate tak,
Ze se snadno odlepi od peciciho papiru.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Pusinky zdobte Slehackou, prelijte sirupem a ozdobte tresnémi. Sirup ziskate patnactiminutovym
povarenim obou na néj potrebnych ingredienci s 250 ml vody.



