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Suroviny

Porce: 1

- Cukr 1 kg
. Cerny bez 25 ks
- Citrén 5 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Kvéty oplachneme a naskladéame je do velké sklenice, zalijeme prevarenou vodou, ktera ovsem nesmi
byt horkd, protoze by kvéty okamzité zhnédly. Nadobu utésnime poklici a nechdme stat do druhého
dne na chladném misteé.

Druhy den nélev precedime pres platynko a vsypeme celou davku cukru. Cukr michame tak dlouho,
dokud se plné nerozpusti. Muzeme malinko zahrivat, ale teplota nesmi presahnout 45 °C.

Kdyz je cukr dokonale rozpustén, pridame vymackanou citronovou Stavu a hotovy bezovy sirup
naplnime do Cistych lahvi, zavickujeme a uskladnime v chladu.

Osvézujici bezovou limonédu jiz mame kdykoli po ruce - vznikly bezovy sirup podle chuti naredime
studenou vodou.
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