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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 12

- listové tésto 1 baleni

- vejce 1 ks

- strouhanka 3 1zice

- rozinky 2 hrst

- hnédy trtinovy cukr 3 Izice

- mletd skorice 1 ks

- nahrubo drcené vlasské orechy 2 hrst
- jablka 4 ks

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Na véle rozvalime tésto a vykrajime pravidelné ¢tverce. Na plech s pecicim papirem ¢verce
polozime. Potreme je rozslehanym vajiCckem a kazdy posypeme strouhankou.

Do stredu kazdého umistime kopecek predem nastrouhanych jablicek. Posypeme mletou skorici a
trtinovym cukrem. Nahoru navrSime rozinky, které predem namocime na jeden den do rumu, nebo je
hodinu pred pe¢enim dame do horké vody, aby zmékly. Vytvorime uhledné Satecky (mizeme zkusit i
psanicka) a opét potreme rozslehanym vejcem. Nakonec posypeme drcenymi orechy a jeSté mirné
skorici.

Peceme ve vyhraté troubé pri 175 °C asi 15- 20 minut. Nejlépe chutnaji jesté teplé.
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