Lentilkove poteseni

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 12

- mouka polohruba 500 g

- vejce 2 ks

- cukr krupice 1 hrnek

. prasek do peciva 1 ks

- soda 2 balicek

- dle chuti Stava kompotova 1 ks
- poleva cokoladova tmava 1 ks
- na ozdobu lentilky 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Cela vejce smichame s cukrem a utreme do pény. Potom pridame stavu z kompotu, mouku a
prisypeme sodu. Nakonec vmichame préasek do peciva.

Pripravenou smés nalijeme do tukem vymazané a strouhankou vysypané dortové formy. PeCeme na
150 °C asi 30 minut. Po vychladnuti ozdobime ¢okolddovou polevou a ozdobime lentilkami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

