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Suroviny
Porce: 2

Kuřecí prsa 2 ks●

Grilovací koření Vitana 2 lžička●

Zlatavé kuře Vitana 2 lžička●

Solamyl 1 lžička●

Teplá voda 2 hrnek●

Doba přípravy: 40 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Počet porcí: 2

Postup:
Kuřecí prsa omyjeme a osušíme. Nakrájíme na nudličky. V misce smícháme grilovací koření, zlatavé
kuře a solamyl, promícháme. Nasypeme na kuřecí maso a zamícháme. Necháme na dvě hodiny
odležet. Na pánev dáme trošku oleje a rozpálíme. Na rozpálený olej vložíme maso a zprudka
opečeme. Jakmmile máme maso opečené podlijeme jedním hrnkem vody a necháme probublávat.
Občas promícháme. Poté přilijeme ještě půl hrnku a necháme vodu odvařit až nám zbydou na pánvi
jen maso s zhoustlou troškou šťávy.

Poznámka:
Jako přílohu dáme šťouchané brambory a hranolky.
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