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Suroviny

Porce: 16

- (420 g) listkové tésto 1 baleni
- vejce na potreni trubicek 1 ks
- mléko 75 ml

- vanilkovy pudink 2 ks

- maslo 250 g

- cukr moucka 150 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Listkové tésto rozvalime na tenky plat a radylkem rozrezeme na pruhy Siroké 2-3 cm. Natoc¢ime je na
kovové trubicky, naskladame na plech vylozeny pecicim papirem, potfeme rozslehanym vejcem a
upeceme v predehraté troubé pri 180 °C. Z trubicek sundame tésto jesté vlahé.O000000000

Z mléka a vanilkovych pudinki uvarime husty pudink a za stdlého michani vychladime. Zvlast
utreme zméklé maslo s prosatym[J0000000000000000 cukrem a po ¢astech vetreme vychladly
pudink. (00000000000

Trubicky plnime vanilkovou néplni a nechdme v lednic¢ce chvili ztuhnout.
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