Cuketova polevka s cedarem
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

- Brambory 500 g

- Zeleninovy bujon 2 kostka
- Cuketa 1 kg

- Jarni cibulka 1 svazek

. Cedar 100 g

- Muskatovy orisek 1 Spetka
. Sul dle chuti 1 $petka

- Pepr dle chuti 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Oloupané a nakrajené brambory dejte do hrnce, zalijte je vodou, aby byly ponorené, pridejte obé
kostky zeleninového bujonu a privedte k varu. Pak varte 5 minut a pridejte nasekané cukety. Varte
(nejlépe priklopené) dalSich 5 minut. Pak pridejte kousky jarnich cibulek a varte poslednich 5 minut.
Sejméte z ohné, vmichejte syr a polévku ochutte muskatovym oriSkem, soli a peprem. Nakonec ji
rozmixujte a pokud bude potreba, pridejte vodu. Servirujte posypané cedarem, ozdobené jarni
cibulkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

