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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 16

- tuk 100 % 250 g

- mouka hladké 500 g

- Slehacka 1 ks

- jablka 750 g

- cukr skoricovy 1 ks

- na obalovani cukr mouckovy 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Tuk (napr. Iva) nastrouhdame, pridame hladkou mouku a Slehacku (30 %) a vypracujeme vlacné tésto,
které nechame chvili odpocinout.

Jablka oloupeme. Tésto rozvalime a rozdélime na dily. Z kazdého dilu vyvalime placku, kterou
rozkrdjime na malé ctverce. Na kazdy dame kousek jablka, posypeme skoricovym cukrem. Rohy
spojime dohromady. Upeceme v predehraté troubé doruzova a jesté teplé obalujeme v mouckovém
cukru.
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