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Suroviny

Porce: 4

- Velky celer 1 ks

- Slunecnicovy olej 2 Izice
. Sl dle chuti 1 $petka

- Pepr dle chuti 1 Spetka

- Zeleninovy bujon 300 ml
- Vlasské orechy 1 hrst

- Syr s modrou plisni 100 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehrejte na 190 °C. Celer oloupejte, rozctvrtte a kazdou c¢tvrtku pak nakrajejte na velmi
tenké platky. Platky smichejte v misce s olejem, aby se obalily vSechny kousky a pak je osolte a
opeprete. Vyskladejte je do zapékaci misy, zalijte vyvarem a pecte 40-45 minut, pak je posypte
nasekanymi orechy a posypte rozdrobenym syrem a pecte asi 10-15 minut do krupava a zlatava.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

