Bramborové vafle zapecene syrem

Kategorie: Pokrmy
Autor: Monyszek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Maslo

- Podmasli 60 ml

- Vejce 2 ks

- Uvarené brambory 2 hrnek
- Pazitka 3 lzice

- Hladkd mouka 60 g

- Prasek do peciva 0.5 balicek
- Jedla soda 0.25 1zicka

. Sal 1 1zicka

- Pepr 0.5 1zicka

- SuSeny Cesnek 0.25 Izicka

- Strouhany syr 1 hrnek

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Vecere

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Méslo rozpustte v rendliku a nechte ho lehce zezlatnout a zavonét. Pak ho prelijte do misy a
naslehejte ho spolu s podmaslim a vejci. Pak pridejte rozmackané brambory a 2 1zice pazitky. V jiné
misce smichejte mouku, prasek do peciva, jedlou sodu, stl, pepr a suSeny ¢esnek. Pak smés suchych


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

ingredienci pridavejte k mokrym. Presvécte se, ze jste mouku vmichali dikladné. Z tésta postupné
odebirejte a ve vaflovaci udélejte vafle. Tésné pred servirovanim je posypte syrem a kratce zapecte.
Podévejte posypané zbylou pazitkou.



