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Suroviny

Porce: 6

- Maslo na vymazani formy 300 g
- Rozdrcené piskoty 300 g

- Vejce 4 ks

- Krupicovy cukr 150 g

- Polohruba mouka 200 g

- Kyprici prasek 1 balicek

- Mrkev 2 ks

- Jablko 1 ks

- Rozinky 2 hrst

- Rum 1 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Predehrejte troubu na 180 °C. Formu vymazte maslem a vysypte piskoty. Vejce vyslehejte s cukrem
do svétlé a nadychané pény, mouku smichejte s kypricim praskem a pak sypkou smés vmichejte k
vajecné. Poté pridejte nastrouhanou mrkev i jablko a nakonec i rozinky a rum. Tésto nalijte do
pripravené formy a v predehraté troubé pecte 45 minut.
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