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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 16

- listové tésto 1 baleni

- tvaroh 1 ks

- vejce 1 ks

- mléko 300 ml

- vanilkovy pudink 1 baleni

- mouckovy a krupicovy cukr dle chuti 1 ks
- rozinky 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Nejprve si uvarime z mléka a pudinkového prasku husty pudink, ktery po odstaveni dle chuti
osladime a nechame vychladnout. Tvaroh si rozmichame s cukrem, opét dle chuti, ale lepsi je sladsi,
pridame zloutek a rozinky.

Z listového tésta vyvalime tenky plat, ktery rozkrajime na ctverecky cca 4x4cm. Do stredu kazdého
ctverecku dame 1zicku bud pudinku nebo tvarohu, prehneme vzdy dva protilehlé rohy a dobre
pritla¢ime, aby se Satecky pri peceni nerozevrely. Pred pecenim muzeme potrit rozslehanym
vajickem.

Peceme na 180 °C, dokud satecky nezezlatnou a po vychladnuti precukrujeme mouckovym cukrem.
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